KUCHEN

¢f BAUER

Kochschule Ne1

Kochen @m’wﬁm Levinen.

Dle Kochschule fltr Felnschmecker

* Frauen verfeinert eure Kunst

* Milnner Lernt oas Kochen

* Dle Tricks von Profikichen abschauen
« Elnfach mal spabd haben

* Firmen-, Vereins- und Familienfelern
« Zusammen bm Team arbeiten

* Newe Techniken kRennenlernen

* Neues ausprobieren

kenmnen. I KIACHEN-BAUER'
richtig s]sm%l

* Betm Kochen tolle Kitchen testen

Kochkurse Lna FVDU/U'MW 2012

Flunf-Sterne Kochvergniigen

Kochen Lernen - Remnen Lernen.
Kochew Lst Limumer elne unterhaltsame Sache, e wahrsten Stwne des
Wortes. Tauschen Ste Erfahrungen aus, lernen Sie nette Menschen

s Kochschule macht das kochen Lemmlé ‘

Datum Beglnn Koch Thema

Menit

Thowmas
Brockenauer

Sawmstag

09:00
11.02.2012

Ta‘PaS

Sago Erdwniisse salat mit Shrimps
Aok

winterliche Suppe mit knuspriger Rolle
Ak

Auberginen Auflauf mit Fischspiebehen
Aok

nvoltint mit Kriuter-Polenta
Rk

Crema catalana

©9,00
mit Markt-
besuch

Minwner-
Rochen

Michael
Kawnte

Freitag
16.03.2012

19:00

Rote Beeteschaumsitppehen mit Meerrettichinockerl
Rk
Schweinefilet im Kriutermantel auf Gemiisebeet §
geflllten Kartoffeln
Rk
warmes Schokoladenmousse mit Beerenkompot
und vawnilleeis

&5,00

qourmet
Menit

Michael
Kawnte

Freitag

19:00
20.04.2012

Bunter Kriutersalat mit Petersilienwurzelmousse
HedeKk
Lamumbkaree unter der Kriiuterkruste mit
Rosmarinjus an provencalischem Gemiise §
Kartoffel-Lauchgratin
FedeKk

Apfeltarte mit Rum-Rosineneis

&5,00

Thomas
Brockenauer

sSamstag
12.05.2012

09:00 BBR

Gazpacho wmit Chili-Creme fraiche
Aedek

Gegrilltes wmit caesar Salad
ARk

Chocolate Fudge Brownie mit warmen Erobeeren

©9,00
mit Markt-
besuch

Gebithr inkl. selbst gekochtem Menit und Getriinke (Tischwein, wasser § Kaffee)
Dle Kurse werden von Profilkichen geleltet. Jeder Kurstellnehmer arbeltet voll mit. Schitrze und Werkzeug werden gestellt.

Elne tolle tolee fiur jeden Geburtstng, als Flrmenfeler, als Kunden-Bvent oder mit Freunden.
Wir haben Platz fir bls zu 16 Personen.

Buchen Sie einfach einen freien Abend.

KONTAKT:
Bodelsehwinghstrabe 10 63739 Aschaffenburg T 06021 458050 F 06021 45805 20
kochschule@ruechen-bauer.de

www.leuechen-bauer.de

geschiiftsbedingungen:

Die Reservierungen sind verbindlich. Bel einer Stornierung bis 14 Tage vor dem Termin fallen 50% des Kurspreises an, danach (st keine

Stornlerung mehr mbglich, allerdings eine Ubertragung auf elnen anderen Tellnehmer. Dle Tellnahme an den Kochikursen erfolgt auf elgenes

Ristko. Der Veranstaltey iberninumt fir evil. Schidlen kelne Haftung. Dles gilt ebenfalls fivr fahrliissige Schiden. Sollte in Ausnahmefillen der
angekindigte Referent verhindert sein, behalten wiv wns vor, diesen durch elnen qualitativ glelchwertigen Koch zu ersetzen. Wertgutschelne sind
bel der Avumelodung fir elnen Kochkurs abzugeben, nicht evst am Kursabenol.

Y

Gonnen Sie sich eln Vergniigen besonderer Art: Lassen Ste sich von N :
Profikdchen in die hohe Kunst des Kochens einfithren. G
Lernen Sle in KUCHEN-BAUER's Kochschule auf unterhaltsame Art?
die Tricks der Profis kRennen - ln elnemn tollen Ambilente wunol mit
modernster Kichentechnii.




